Macchine per pastifici

Pulizia e sanificazione dei macchinari
sono elementi essenziali al fine di ven-
dere un prodotto alimentare sicuro ed
anche per i pastifici & indispensabile pro-
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Pressa serie WD (Storci).
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PRESSE igieniche a normativa Fda e Usda

durre pasta che non rischi di generare
danni alla salute dei consumatori. Il pia-
no di autocontrollo HACCP ripone molta
importanza nella gestione e nel controllo
della pulizia, poiché ogni residuo di cibo
comporta il rischio di contaminazione.
Risulta quindi fondamentale che vi sia
una rapida sanificazione delle superfici
e degli organi a contatto con il prodotto.
E se tra gli obiettivi aziendali vi & quello
di esportare negli Stati Uniti, i macchina-
ri devono rispettare le rigide normative
Fda e Usda.

Storci, consapevole che garantire la
massima igienicita significa anche e so-
prattutto rendere costante la qualita del
prodotto, tiene in gran conto la proble-
matica dell'igienicita e difatti 'elemento
chiave nella progettazione delle presse
e il cosiddetto “washdown”: poter lava-
re con soluzioni detergenti le superfici
a contatto con gli alimenti, principal-
mente con le alte pressioni mediante
idropulitrici, dall’alto verso il basso.
Tutti i macchinari, gli organi meccanici
ed elettrici delle presse Storci WD sono
progettati per resistere alle alte pressio-
ni, all'acqua ed ai diversi composti chi-
mici. Lo stesso vale per motori, quadri
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“dal 1924 viviamo per creare pasta artigianale
come una forma di arte antica,

un patrimonio di storia e cultura

della nostra terra, per questo ci siamo
rivolti alla tecnologia Storci

per continuare a garantire

ai nostri estimatori

una pasta di assoluta eccellenza”
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NON SOLO SPAGHETTI...
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Macchine

e cavi elettrici. Per evitare il rischio che
durante le operazioni di pulizia della
pressa gli operatori possano scivolare
sulle superfici bagnate, sono previsti
ponteggi, scale e pedane costruiti con il
metodo “slip note”.

Le vasche impastatrici sono dotate di
angoli arrotondati e fori di scarico delle
acque di lavaggio. Inoltre le loro palette
non passano per l'albero, il che evita di
dover utilizzare bulloni di tenuta, dif-
ficili da pulire. La testata & completa-
mente in acciaio inox ed e collegata al

cilindro con un tubo a gomito, con te-
nute garantite e rapide per lo smontag-
gio. I sistemi tagliapasta permettono il
massimo accesso ad ogni componente,
sia nella zona sotto-trafila che vicino ai
coltelli.

Il sistema WD Storci e stato progetta-
to per offrire una soluzione con elevata
qualita costruttiva ed automazione, vol-
ta ad ottenere un prodotto “sicuro” ed
un conseguente pil facile accesso verso
mercati importanti come quello degli
Stati Uniti.
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ETICHETTATURA E PRESENTAZIONE
DI ALIMENTI E BEVANDE

Etichettatura, presentazione di alimenti
e bevande nell’'Unione Europea
aspetti normativi, scientifici e tecnici

L'informazione ai consumatori su alimenti e bevande in merito al[e ca-
ratteristiche di composizione e proprieta nutrizionali riveste un‘impor-
tanza fondamentale per la tutela della salute, la lealta degli scambi
commerciali e la libera circolazione dei prodotti nell'Unione Europea.
Federalimentare e NFI-Nutrition Foundation of Italy hanno realizzato
questa opera con lo scopo di rivisitare ed analizzare gli obiettivi, il con-
testo giuridico, I'esame delle fonti normative, le procedure e lo stato di
avanzamento del nuovo assetto normativo e tecnico-scientifico in ma-
teria di additivi alimentari. Rientrano nel volume anche I'esame degl|
sviluppi regolatori e scientifici nonché dei risultati finora ottenuti nell'at-
tuazmne ei citati Regolamenti nonché I'analisi critica dei fattori che
hanno contribuito a rendere particolarmente difficile il conseguimento
di alcuni obiettivi prefissati.

L'opera ¢ strutturata in cinque Parti: 1- obiettivi e ledefinizioni dell'infor-
mazione dei consumatori in materia di alimenti e bevande; 2- trattazione
delle prescrizioni recate dalle diverse normative che regolamentano que-
sto settore; 3- esame degli aspetti connessi alla presentazione e pub-
blicita nella commercializzazione degli alimenti e bevande; 4-
autocontrollo, controllo ufficiale e responsabilita degli operatori; 5- va-
lutazione dei principali risultati conseguiti e dei possibili sviluppi futuri.
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