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ниверсальное решение: подходит для предварительной сушки длиннорезанных,

короткорезанных и спецформатов макаронных изделий

единственная в мире изменяемая внутренняя структура

Omnidryer – это настоящее сокровище, система прочная и надежная, требующая

минимального обслуживания

http://www.storci.com/Storci_Products.asp?lang=RU&pid=1076


OMNIDRYER
Универсальное  решение:  подходит  для  предварительной  сушки  длиннорезанных,  короткорезанных  и
спецформатов  макаронных  изделий.  Позволяет  направить  потоки  воздуха,  настроив  их  под  формат
макаронных изделий, который предстоит производить (спагетти, маккерони, лазанья или гнёзда).

 

Основные технические характеристик:

Позволяет  направить  потоки  воздуха,  настроив  их  под  формат  макаронный  изделий,  который
предстоит производить (спагетти, маккерони, лазанья или гнёзда).
Результатом  долгих  лет  изучения  вопроса  и  улучшений  стал  патент Storci: единственная  в  мире
изменяемая внутренняя структура, позволяющая предварительно просушить как длиннорезанные, так
и короткорезанные макаронные изделий и спецформаты, не изменяя параметров самой линии.
Omnidryer – это  настоящее  сокровище,  система  прочная  и  надежная,  требующая  минимального
обслуживания
выполнена из материалов с длительным сроком службы, настоящее произведение искусства.

Omnidryer  установлено на линии
Omnia 

макаронные изделия

 

 Omnidryer

Вкладка, сгенерированная автоматической системой Storci.com.ru 02/05/2024 06:53:36. В информацию могут вноситься изменения без предварительного уведомления. Убедитесь в том, что вы скачали последнюю версию.



OMNIDRYER
Тип Omnidryer

Габариты
(LxPxH) (mm)

Веса
(kg)

кВт
(kW)

Кг/ч ккал
Расход

пневмосистемы
(нл/мин)

TUN 11 6250X1480X3040 2800 5 600 короткорез  400 длиннорез 59.000 20

TUN 22 8485X1480X3040 3800 7,5 1000 короткорез  800 длиннорез 73.000 20

Предоставление технических данных и размеров не налагает обязательств. Storci S. p.A оставляет за собой право изменять их без предварительного
уведомления.
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