Mit einer Stundenproduktion von 150 bis 500 kg/h kann die Anlage ShortPASTALINE je nach Auslegung kurzformatige Pasta aller Formate herstellen, inbegriffen
Nester und Lasagne. Besonders geeignet ist die Anlage auch fiir Spezialformate wie Paccheri (groBe Réhrennudeln), Pennoni (dicke Rohrennudeln) und
Conchiglioni (sehr groBe Muschelnudeln), denn neben der Qualitét des Produkts kann auch eine ausgezeichnete Asthetik gewahrleistet werden, d.h. ohne
den Zweifarben-Effekt, der in der Ziehphase auftreten kann. Durch die Vorbereitung des Teigs mit dem Vormischer PREMIX® sowie dank der Vollvakuum-
Technologie der Wanne kann eine ausgezeichnete natlrliche Farbe der Pasta gewahrleistet werden, wéhrend durch die besondere Ausfiihrung der
Kompressionsschraube das Erwdrmen des Teigs minimiert wird. Das bedeutet ausgezeichnete Qualitat sowie Optimierung des Energieverbrauchs. Die mit
der Nestermaschine-Lasagnemaschine NEST ausger{istete Anlage kann Nester und Lasagne vollautomatisch herstellen.

Mpw npoussogutensHocTy 0T 150 Ao 500 kr/u Ha AmHum SHORTPASTALINE MOXHO Npou3BOANTb, B 3aBUCUMOCTY OT KOHAUIypaLum, KOPOTKME MakapoHHbIE
n3genns nrboro opmara, rHesaa u nasdanbu. OHa 0co60 NOAXOANT ANs MPON3BOACTBA CreuManbHbIX MPOAYKTOB - “Nakkepy”, “NEHHOHN” W “KOHKMAIbOHW",
MOCKONbKY rapaHTMpYeT He TOMbKO KaYeCTBO, HO 11 OT/IMYHBIA BHELLHWA BUA NPOAYKTA, YCTPAHAS BO3MOXHOCTb MOSIBNEHUS ABYXUBETHOCTM B pe3ynbraTe

9KCTPY3uu. 3amec TecTa ¢ ucnonb3osaqnem npemukcepa PREMIX® 1 npumeHerne TexHonorun ray6okoro Bakyyma yaHa rapaHTupyoT NPEBOCXOAHbIN
HaTypanbHblid LBET TECTA, B TO BPEMS kak 0cobas (popMa npeccoBanbHoro BUHTa MUHMMU3NPYET HarpeBaxue TecTa, obecneynsas ero onee

BbICOKOE KAQ4€eCTBO W ONTUMU3ALMIO NOTPEONEHNs SHeprun. JnHns, obopyaoBaHHas cTaHkoM ans npoudsoncTsa MHesa/flasaqsn NEST, MOXeT BbinyckaTh rHesaa
11 Na3aHby B NOSHOCTLI0 @aBTOMATUYECKOM PEXUME.

kurzformat std kurzformat spezial laminierte nester lasagne

anlagen-typ penne / maccheroni | pacchero Qe 30x1,6 dicke 1.1 dicke 1.1

CTAH[L.KOPOTKME MAKAP |  OCOBbIE KOPOTKME MNOCKYE “THES A NA3AHBN
TUN TAHAN MBOENNS MAKAPOHHBIE M3[IENNS

MEHHE /MAKAPOHbI MAKKEPO @e 30 x 1.6 Tonu 1.1 Tonu 1.1

(kg/h) (kr/) (kg/h) (kr/) (kg/h) (kr/u) (kg/h) (kr/4) (mm) (mm)
2400x8000x3400 2400x11500x3400
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- Anmerkung: Alle Stundenmengen beziehen sich auf das trockene Produkt - ¢ Produktion bei Nestermaschinen mit doppelter Reihe an Formgebungsrohren 1l
- Bezugsformate: Penne SV55 - Makkaroni SV64 - Spaghetti @ 1,7 SV9 - Bei Einsatz von Bronze-Ziehmaschinen kdnnen die Produktionsmengen sinken O
-1 Stundenmenge mit Spezialschraube « A= Breite B=Lange D= Lange mit Anlage. Automatik H=Hohe ofl
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bestiickungsvorrichtung der Rahmen AT-12.60
nestermaschine-Lasagnemaschine NEST-540/L

presse VT mit rundem Kopfteil

vortrockner fiir Kurzformate unter Durchfiihren der Rahmen
automatische Stapelvorrichtung fiir Rahmen ROBO-T 12.60

Herstellung von Teigwaren Kurzformat
Herstellung von Nestern und Lasagne

3arpysuuk notkos AT-12.60

yctpoiicTao ans MHesp/Jlasanuit NEST-540/L

npecc VT ¢ Kpyrioi ronoskou

YCTPOICTBO AN MPEBAPUTENBHOM MOACYLLIKY KOPOTKMX MaKAPOHHbIX U3AENNY C BHYTPEHHIM MPOXOXAEHUEM TTOTKOB
aBTOMATH4ECKuiA LiTabeneyknagumk notkos ROBO-T 12.60

KOPOTKWNE MAKAPOHHbIE U3[ETNA
HE3/IA 1 JTASAHBA




