


Anlage fiir frische regionale teigwaren, mit doppelter pasteurisierung

Fresh Pasta Systems - R/DP - Regional/doppelte Pasteurisierung

Die Anlagen R/DPsind eigens fiir die Herstellung regionaler Teigwaren des Typs
“Orecchiette” (Ohrchen) entwickelt worden. In den letzten Jahren sind
Produktionsanlagen mit nur einer Warmebehandlung entwickelt worden, mit
ausgezeichneten Ergebnissen beziiglich der Mindesthaltbarkeit. Dennoch sieht das
traditionelle, noch heute weit verbreitete Verfahren zwei Pasteurisierungen vor. Bei
der Vorbereitung des Teigs, bei der immer die Vormischsysteme Premix® zum Einsatz
kommen, kann - entsprechend den Eigenschaften der Formmaschine - mit
verschiedenen Systemen vorgegangen werden. Systeme wie Beltmix® oder Bakmix®,
traditionelle Knetwannen mit Schaufeln oder andere Systeme sind je nach Menge
und Art der mechanischen Bearbeitung zu wéhlen, der der Teig unterzogen werden
soll. Die Packungen werden in das Innere einer ersten, durchgehenden Spirale
beférdert, wo sie einer zweiten Pasteurisierung unterzogen werden, um dann in einer
zweiten Spirale abschlieBend abgekiihlt zu werden. Mit dieser Art Prozess wird die
Mindesthaltbarkeit des frischen Produkts auf ein HochstmaB ausgedehnt.

Dosier- und Vormischsystem Premix® und Knetsystem Beltmix®
System zur automatischen Verteilung des Teiges an die Formmaschinen
Vibrationszuteiler

Pasteurisator

Trocknen bei hohen Temperaturen und Abkihlen

Abpacken unter modifizierter Atmosphére

durchgehende Spirale fiir eine zweite Pasteurisierung

[ 1]
[ 2]
[ 3]
[ 4]
[ 5 ]
[ 6 ]
[ 8 |

durchgehende Spirale zum abschlieBenden Abkiihlen

JIMHWA NS NPOU3BO/ICTBA PETMOHANIbHBIX CBEXXUX MAKAPOHHBIX
W30ENNNA C ABOIHON NACTEPU3ALIMEN

Fresh Pasta Systems - R/DP - Regional/Double Pasteurization

Jlnsmn R / DP cneumanbHo pa3paboTaHbl Anst IPOM3BOACTBA PErvoHasbHbIX MakapoHHbIX
U3enui Tuna "opekbeTTe". B nocnesHue robl Hanaauncs Bbinyck MpON3BOACTBEHHbIX
TIMHWIA C OBHUM LIMKIIOM TEPMUYECKOiA 06paboTKu, NO3BOMBLLMX SOGUTBCS OTMUHbIX
Pe3ynbTaToB B OTHOLLEHUM CPOKA XPAHEHNA MPOAYKTOB. Tem He MeHee, BCe eLLe LUIMPOKO
np1MeHsieMbli TPaAMLIMOHHBIY NPoLece NpeAycMaTpUBaeT ABa LKA nactepusaumi. Mpu
NpUroTOBNEHM TECTA C UCMONb30BAHWEM CUCTEM NPpeaBapUTENbHOro 3ameca Premix®
MOXXHO MCMO/b30BATb PA3/INUHbIE CUCTEMbI, B 3aB/CUMOCTM OT XapakTepucTUK DopMOBOYHOM
MaLLMHbI. BbiGop Takux cuctem, kak Beltmix® unu Bakmix®, TpagnumoHHbIX 10nacTHbIX
TECTOMELLANOK MW ApYriX CUCTEM OCYLLECTBNSETCS B 3aBUCUMOCTY OT KONMYECTBA
HEO6X0AMMON MexaH4ecKkoi 06paboTki TecTa. 3aTem ynakoBKv NOCTYNAKT BHYTPb NEpBON
HenpepbIBHOM Cnvpani, rae NPOAYKT NoABEpraeTcs NOBTOPHON NacTepu3aumi, a Aanee -
BHYTPb BTOPO CMPaIY N5 3aKMKOUUTENBHOMO OXNaxKAeHus!. [poLece aToro Tvna no3sonseT
LOCTNYb MaKCUMaNbHO BO3MOXHOTO CPOKa XPaHEHHs CBEXKEr0 MPOAYKTa.

n CcUcTEMa A03MPOBAHIS Y MPeABaPUTENLHOMO 3ameca Premix® 1 cucTema 3amelumBanms TecTa Beltmix®
BN cvcTema aBToMaTuECKOrO PACTDEENEHNS TECTA HA (hOPMOBOUHbIE MaLLIMHbI

IEN sv6popacnpenenurens

BN nacrepusatop

B BbICOKOTEMMEPATYPHAS CyLUKA 1 OXNaX/eHMe

G yracoska MAP

A HenpepbiBHas cnvpars s BTOPOTo LUKNa nacTepu3alim

n HenpepbIBHas Crpab AN 3aKMKUUTENLHOMO OXNaXKACHNS




